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Chemie-Arbeitsblatt __ Klasse _ __ Name: aund . . |

Patrick SuskindDas Parftint Die Geschichte eines Mdrders; Diogenes Verla§419

Handelnde Personen:
Jean Baptiste Grenouille: Hauptperson;
Guiseppe Baldine: Parfumeur und Handschuhmacheno@ilées 2. Ausbildungsstelle;

Madame Arnulfi: Witwe eines Parfumeurs, Inhaberimesi Parfumeurateliers, Grenouilles

Arbeitsstelle in Grasse als 2. Geselle;
Druot: 1. Geselle von Madame Arnulfi

Arbeitsauftrige:

Studiere aufmerksam digextstellen A bis E

Klare unbekannte Fremdwdrter und Begriffe mit Hilfe des Chemie-Lexikons!
WelcheTrennungsmethodenwerden in den einzelnen Textstellen dargestellt?
WelcheNaturprodukte werden zur Gewinnung von Duftstoffen verwendet?
Welchebesonderen Arbeitsbedingungeterrschen bei der Gewinnung der Duftstoffe?
WelcheL6sungsmittel werden fur die Duftstoffe verwendet?

Vergleiche die Textstellen mit deWersuchen A-G Welcher Versuch entspricht von
Arbeitsmethode welcher Textstelle?

Nooh~WNE

Textstelle A: ,Mit besonderem Eifer war er (Grenouille) hingedpen der Sache, wenn Baldini
ithn im Anfertigen von Tinkturen, Auszigen und Essanunterwies. Unermudlich konnte er
Bittermandelkerne in der Schraubenpresse quetsmtemMoschuskdrner stampfen oder fette
graue Amberknollen mit dem Wiegemesser hacken\éeilshenwurzeln raspeln, um die Spéne
dann in feinstem Alkohol zu digerieren. Er lernemdsebrauch des Scheidetrichters kennen, mit
welchem man das reine Ol gepresster Limonenschateder trilben Riickstandsbriihe trennte.
Er lernte Krauter und Bliten zu trocknen, auf Rosteschattiger Warme, und das raschelnde
Laub in wachsversiegelten Topfen und Truhen zu éamsren. Er lernte die Kunst, Pomaden
auszuwaschen, Infusionen herzustellen, zu filmerer konzentrieren, zu klarifizieren und zu
rektifizieren.” (S.123)

Textstelle B: ,Gelegentlich jedoch, wenn frischer Rosmarin, w&atbei, Minze oder Anis-
samen am Markt billig zu haben waren, oder wenrgeiféerer Posten Irisknollen oder Bal-
drianwurzel, Kimmel, Muskatnul3 oder trockne Nelkateeingetroffen waren, dann regte sich
Baldinis Alchimistenader, und er holte seinen groBembic hervor, einen kupfernen Destil-
lierbottich mit oben aufgesetztem Kondensiertaphen sogenannten Maurenkopfalambic, wie
er stolz verkindete -, mit dem er schon vor viedagren an den sudlichen Hangen Liguriens
und auf den Hohen des Luberon auf freiem Felde na@sedestilliert habe. Und wéahrend
Grenouille das Destilliergut zerkleinerte, heiztaldni in hektischer Eile - denn rasche
Verarbeitung was das A und O des Geschéfts - eaneagerte Feuerstelle ein, auf die er den
kupfernen Kessel, mit einem guten Bodensatz Wagskillt, postierte. Er warf die Pflan-
zenteile hinein, stopfte den doppelwandigen Mauwphlauf den Stutzen und schloss zwei
Schlauchlein fur zu- und abflieRendes Wasser daman. Allmahlich begann es, im Kessel zu
brodeln. Und nach einer Weile, erst zaghaft tropfeteise, dann in fadendiinnem Rinnsal, floss
Destillat aus der dritten R6hre des Maurenkopfesime Florentinerflasche, die Baldini
untergestellt hatte. Es sah zunachst recht unaldelais, wie eine dinne, tribe Suppe. Nach
und nach aber, vor allem wenn die geflllte Flasdineh eine neue ausgetauscht und ruhig
beiseite gestellt worden war, schied sich die Bhalmwwvei verschiedene Flussigkeiten: unten
stand das Bliiten- oder Krauterwasser, obenauf sahwaine dicke Schicht von Ol.... Von Zeit
zu Zeit, wenn das Destillat wassrig klar geworder,vmahmen sie den Alambic vom Feuer,
offneten ihn und schitteten das zerkochte ZeuguB€erés. 124/125)
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Textstelle C: ,Es war die Zeit der Narzissen. Madame Arnulfi lidi@ Blumen auf eigenen
kleinen Parzellen Landes ziehen, die sie untenthattStadt besass, oder sie kaufte sie von den
Bauern. Die Bluten wurden schon in aller Friih detie korbeweise in das Atelier geschuittet,
zehntausendfach, in volumindsen, aber federleiahi#enden Haufen. Druot unterdessen ver-
flissigte in einem grol3en Kessel Schweine- und &tatly zu einer cremigen Suppe, in die er,
wahrend Grenouille unaufhorlich mit einem besendgn§patel riihren musste, scheffelweise
die frischen Bluten schittete. Wie zu Tode ersdtiees&ugen lagen sie fir eine Sekunde auf der
Oberflache und erbleichten in dem Moment, da deté&sie unterriihrte und das warme Fett
sie umschloss. Und fast im selben Moment wareawsid schon erschlafft und verwelkt, und
offenbar kam der Tod so rasch Uber sie, dass igaekeine andere Wahl mehr blieb, als ihren
letzten duftenden Seufzer eben jenem Medium einmitemn, das sie ertrankte; denn je mehr
Blliten er in seinem Kessel unterrihrte, desto stédkftete das Fett. Dann scheffelten und
rahrten und seihten sie weiter, den ganzen Tag diwee Pause, denn das Geschéft duldete
keine Verzégerung, bis gegen Abend der ganze Btaigien durch den Fettkessel gewandert
war. Die Abfalle wurden - damit auch nichts vertoggnge - mit kochendem Wasser Uberbriht
und in einer Spindelpresse bis zum letzten Troptesgewrungen, was immerhin noch ein zart
duftendes Ol abgab. Das Gros des Duftes aber, alie ines Meeres von Bliten, war im
Kessel verblieben, eingeschlossen und bewahrt iamsghnlich grauwei3en, nun langsam
erstarrenden Fett. Am kommenden Tag wurde die Méper, wie man diese Prozedur nannte,
fortgesetzt...” (S. 221/222)

Textstelle D: ,Hatte sie (Madame Arnulfi) allerdings bei ihrerkEndigungen den Eindruck ge-
wonnen, der Pomademarkt sei Ubersattigt, und wactien absehbarer Zeit nicht zu ihren Gun-
sten verknappen, so eilte sie wehenden Schleiets Hause und gab Druot den Auftrag, die
ganze Produktion einer Lavage zu unterziehen wnohdtssence Absolue zu verwandeln. Und
dann wurde die Pomade wieder aus dem Keller geimoiterschlossenen Topfen aufs vor-
sichtigste erwarmt, mit feinstem Weingeist versetztl vermittels eines eingebauten Ruhr-
werks...grindlich durchmischt und ausgewaschenickun den Keller verbracht, kihlte diese
Mischung rasch aus, der Alkohol schied sich vonteersnden Fett der Pomade und konnte in
eine Flasche abgelassen werden. Er stellte nun guaBarfum dar, allerdings von enormer
Intensitat, wahrend die zurlckbleibende Pomadegd@&Bten Teil ihres Duftes verloren hatte.
Abermals war also der Blutenduft auf ein andereslita Gibergegangen. Doch damit war die
Operation nicht zu Ende. Nach grundlicher Filtralyggch Gazetticher, in denen auch die
kleinsten Klimpchen Fett zuriickgehalten wurdertdiDruot den parfimierten Alkohol in
einen kleinen Alambic und destillierte ihn Uber el@estem Feuer langsam ab. Was nach der
Verflichtigung des Alkohols in der Blase zurlckbligvar eine winzige Menge blass gefarbter
Flussigkeit..: Das schiere Ol der Bliiten, ihr banBuft, hunderttausendfach konzentriert zu
einer kleinen Pfitze Essence Absolue.” (S. 223/224)

Textstelle E: ,, Ende Juli begann die Zeit des Jasmins, im Audigstier Nachthyazinthe. Beide
Blumen waren von so exquisitem und zugleich fragiRarfum, dass ihre Bliten nicht nur vor
Sonnenaufgang gepflickt werden mussten, sondemdiespeziellste, zarteste Verarbeitung
erheischten. Warme verminderte ihren Duft, dasgzptiite Bad im heiRen Mazerationsfett hatte
ihn vollig zerstort. Diese edelsten aller Bluteafilen sich ihre Seele nicht einfach entreil3en, man
musste sie ihnen regelrecht abschmeicheln. In elresuonderen Beduftungsraum wurden sie
auf mit kiihlem Fett bestrichene Platten gehullt smften sich langsam zu Tode schlafen. Erst
nach drei oder vier Tagen waren sie verwelkt uritthahren Duft an das benachbarte Fett oder
Ol abgeatmet. Dann zupfte man sie vorsichtig abstredite frische Bliiten aus. Der Vorgang
wurde wohl zehn, zwanzig Mal wiederholt, und behsilie Pomade sattgesogen hatte und das
duftende Ol aus den Tuchern abgepresst werden é&owatr es September geworden. Die
Ausbeute war noch um ein wesentliches geringdraalder Mazeration. Die Qualitat aber einer
solchen durch kalte Enfleurage gewonnen Jasminpdsteeiner Huile Antique de Tubereuse
Ubertraf die jeden anderen Produkts der parfuseiséin Kunst an Feinheit und Originaltreue.”
(S. 227/228)
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